O PANORAMA.

121

Ansey-PArk cra uma propriedade rural de
uma casa porticular, proxima a Londres do
Jado do nascente: converteu-se ha dois annos |
em um dos quatro vastos cemiterios desta me- |
tropole, com a vantagem de ser o que lhe fi-
¢a mais visinho, ter um terreno adequado ao
seu destino presente, e offereccr uma vista
picturesca. A compra do chio, a disposiclio dos
necessarios edificios , a plantacio e mais arran- |
jos tudo correu por conta de uma companhia,
4 qual hoje pertence ; na conformidade do mo-
do_porque em Inglaterra costumam leyar ao
cabo tanto as pequenas, como as mais assom-
brosas emprezas. — A gravura da uma yista
do solo, tomada d’alto, a que chamam vista
de passaro, ¢ tirada da torrinha da casa da
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CEMITERIO DE ABENEY-PARK.

tomamos| ndio sdo umas
meras figuras d'ornato, mas retratos verdadeiros;
com esheltas proporcdes esses troncos robustos
¢ idosos sdo apraziveis na forca da sua vege-
tacio; entre elles ha specimens curiosos do
cedro do Libano, e de oufras arvores frondo-
sas e duradouras. — Accommodadas ao inten-
to siio as propriedades do terreno, porque se
fosse humido de nenhum modo convinha. —
Viaio-se completando os edificios, entre o8 qUiacs
merece mencao a entrada ao nascenle, no Sim-
ples estylo egypcio: na gravura vé-se a cagpel-
la, destinada ao temporario deposito dos wor-
pos. — A plantagio das arvores foi dirigida
systematicamente por pessoas entendidas , que
formaram um aryorinho [arboretum | das que

o escriptor donde a

companhia. — As arvores, que representa [diz
Apnir 16 — 1842,

o clima admittia, entrando mais de duas mil
2. Senig— Vor. L.



122

O PANORAMA. ¥

variedades de arbustos e arvores, incluindo
uma collecgio escolhida das coniferas, ou que
produzem especies de pinhas: um espaco foi
reservado para a plantagdo de rosaes e nelle
contam acima de mil variedades de rosas ; nu-
mero que ndo causard assombro a quem sou-
ber o quanto se tem apurado a arte do jardi-
ueiro, principalmente na Hollanda, Belgica, e
Franga, em procurar differentes vestiduras &
rainha das flores, que, pelo seu systema semi-
nal e lacilidade em dobrar as pétalas e casar
com as especies congeneres productivas, se pres-
ta aos insaciaveis desejos dos floristas, sempre
cubigosos de novas variacdes. S6 o numero das
castas de rosas botanicamente descriptas ¢ es-
pantoso.

O nosso auclor escrevia em Londres em
maio de 1840, quando o cemiterio de Abney-
Park se abriu para acceilar os seus permanen-
tes inquilinos ; e depois de mencionar particu-
laridades, que nos ndio importam, termina des-
te modo. — « Somos daquelles que reputam o
estabelecimento dos cemiterios um grande me-
lhoramento respectivamente ao antigo uso de
sepultar os corpos nas igrejas; e por isso de-
sejimos muito que o de Abney-Park e o0s ou-
tros similhantes tenbam aperfeicoamento e imi-
tadores. »

Ja que estamos com livros inglezes entre
mdos ndo podemos abster-nos de citar a re-
cenle Cyclopwdia, que se esta publicando, on-
de, na palavra interment, diz: — « A situacdo
dos cemiterios ¢ digna de seria attenglio, por
ser muito ligada com a hygiene publica, ou
policia medica. Cada vez mais se conhece a
vantagem de que os logares das sepulturas es-
tejam collocados a alguma distancia das po-
voagdes populosas , e & d'esperar que em bre-
ve cesse a pratica de enterrar o3 mortos no
meio da populagio agglomerada e no interior
dos templos. Os cemilerios devem ser em ter-
renos altos, e ao norte das habilacoes, de mo-
do que os ventos do sul pio soprem sobre as
casas carregados d'exhalagbes putridas ; fuja-se
de escolher para tal fim chiio baixo ou humi-
do, nem contiguo s aguas de que o povo faz
uso domestico. »

Entre nés foi necessario um flagello morti-
fero para atenuar a supersticio ou a basofia
de enterrar nas igrejas: depois promulgou-se
uma lei salutar, que mandou estabelecer em
sitios proprios e descubertos os cemiterios ;
hem haja quem a fez; e aos facultativos e 4s
auctoridades cumpre vigiar que nfio seja illu=
dida, e ainda mais desarreigar, por via da
ﬁuﬂﬁﬂ, certos habitos antigos e obstina-

AGRICULTURA.

DA CULTIVAGAO DAS AMOREIRAS.
1’

Muiro se tem escripto sobre a cultivaciio das
amoreiras ; o que ndo ¢ para admirar, porque
se vemos os homens tratarem repetidas vezes
objectos [frivolos e improductivos, era de pre-
sumir que nio fossem escagos de observacoes e
de escriptos sobre materia de tanta importan-
cia, como o sustento especial de um animal-
culo, que ¢ o habil artifice fornecedor da tela
mais preciosa. — Assentaram porem o0s que
combinam a theoria com a pritica niio haver
guia mais seguro, para o tratamento das amo-
reiras ¢ creacdo dos sirgos ou bichos da seda,
do que o livro escripto em Franca pelo italia-
no, doutor Pitaro. Por isso tomando nos o vo-
luntario encargo de fallar neste assumpto, em
rasdo da sna importancia para o nosso reino .,
por ser industria (3o natural do nosso clima e
tdo vantajosa em seus resultados, tanto agri-
colas como fabris e commerciaes, deliberamos
adoptar como texto a obra de Pitaro, deixan-
do por conta dos intelligentes as reformas e
melhoramentos , que a experiencia bem ave-
riguada lhes suggerir; e reclamando ja quaes-
quer nolas on observagies de reconhecida exac-
¢lo, que possam servir para ampliar ou fa-
zer mais applicavel o systema italiano, que
propomos ; porquanto ndo & de esperar que os
entendidos na materia se neguem a contribuir
com o auxilio de suas reflexdes ou methodos
praticos para um fim de tanta utilidade nacio-
nal. Se com imperfeitos systemas este ramo
industrial ¢ fecundo, o que serd quando che-
gar a ser aperfeigoado ? —

O objecto essencial do plantio das amorei-
ras ¢ aproveitar-lhes as folhas, como alimento
proprio. do bicho da seda: ellas constituem o
sustento exclusivo para este inseclo, e a nalu=
reza alimenticia da sua substancia faz a mate-
ria prima da seda.—A qualidade da folha mais
favoravel 4 prosperidade da larva (1) appresen-
ta caractercs essenciaes e hem distinctos, que
chamam a attenclio das pessoas dadas a esta
especulagio , as quaes se ndio hdode deixar le-
var da primeira vista, e devem acautelar-se
de escolher as folhas pelo vigoso da verdura,
a quantidade de succo, ¢ a sua densidade. Es-
les caracteres illudem ; agradam aos olhos, mas
em vez de serem uteis ao insecto lhe sdo pelo
commum contrarios e nocives. O comprador ha- -
de familiarisar-se com os caracteres que indi-
cam certa qualidade de folhas de que o bicho
da seda se nutre facilmente, e que o fazem

(1) A lagarta que sahe da milka,
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sadio em quanto dura , sem interromper a ela-
horaglio da seda. Estas propriedades encontram-
se nas folhas, cuja substancia nem for muito
densa nem muito aquosa, cuja compleiclio ndo
esteja alterada, e que tenham um tecido ve-
getal nada grosseiro e aspero, e com tal den-
sidade que se nio approxime da que constitue
lentamente a madeira.

Temperatura media e quasi sempre constan-

te, ar secco e niio sujeito a variagdes, sfo as

necessarias condigdes para as amoreiras produ-
zirem folhagem que appresenta os signaes e
propriedades requeridas. E necessario que o sol
possa bem encaminha-las, que os nevoeiros lhes
niio fiquem assentados em cima, e que a agi-
tagio da atmosphera seja mais frequente que
rara, porem regular e moderada. Um clima
do modo que dizemos, & mui propicio & vege-
tacdo da amoreira: nelle crescerd a arvore sem
esforco e sem obstaculos, dara de ordinario ex-
cellente folhagem , e sempre de um desenvol-
vimento bem proporcionado em dimensdes, in-
tensidade e succo.

Alem das circumstancias expendidas, a ex-
posiclo conveniente destas arvores no sea plan-
tio da-lhes mais duragdo e faz que brotem as
folhas como se exigem : postas em outeiros ex-
postos ao sul ou ao leste, ou no cimo de ren-
yues de serras abrigadas do morte por.outras
serras contiguas mais elevadas, gozam sempre
da influencia do sol e vegetam com facilidade ,
fornecem entdo alimento para o bicho que o
faz prosperar ¢ augmenta o volume do produ-
cto delle. — Nao succede o mesmo se as ex-
pozerem ao morte , ou em planicies vastas , ou
em valles, ou em lerras alagadicas, ou final-
mente ao pé de aguas correntias, de lagdas,
¢ de costas maritimas: em taes sitios vegela
mal e da més folhas.— A atmosphera humida
perturba a transpiracio da arvore, e pelas vi-
cissitudes que nesse caso soffrem as folhas fa-
zem-se asperas ao tacto ¢ insipidas ao sabor.

A natureza do terreno ¢ requisito de sisuda
consideraciio. As terras calcareas, arenosas,
saibrentas, adaptam-se mui bem & vegelagio

_da amoreira ; nellas se da ¢ eresce regular-

mente; faz-se robusta, dilata com facilidade
as raizes; chega sem difficuldade & sua ordi-
naria estatura, expande picturescamente os ra-
mos , deita gdmos excellentes e a folhagem sa-
he repleta de substancia alimentar, saborosa
e util para o insecto. Em tlerrenos taes pros-
peram tanto os alfoyres ou primeiros yiveiros,
como os da primeira transplantacio, e os amo-
reiraes.

Sio muito aproveitaveis os chidos pegajosos
e o8 ferruginosos : nelles cresce bem a amorei-
ra, da boa folha: mas em quantidade dimi-
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nuta, quando se nlio misture com estas terras
um ter¢o das que acima mencionamos : mistu-
ra que ¢ de grande utilidade. As terras assim
mmi?inadas merecem preferencia, e a folha-
gem ¢ entdo singular. — As terras pingues,
argilosas, e as barrentas proprias para olaria
sio funestas para esta cultura; envelhecem as
amoreiras porque estas ndo podem desenvolver
em similhante solo as raizes, nem ramifica-las.

O chio inundado, pantanoso ou humido, fe-
vorece a vegetacdo, mas produz folhas tio gros~
seiros ¢ em demasia sumarentas, que fazem
inchar os bichos, ¢ a final os matam.

Tratemos agora da sementeira, que é a fon-
te vital, de que em muita parte depende o
futuro. — Se querem optimos pés de amoreiras
para crear um amoreiral lucrativo, € indispen-
savel escolher a grainha ou semente e quando
o fructo estiver maduro perfeitamente. Para
este fim ¢ necessario prelerir uma arvore que
dé regularmente excellente folhagem e fructo
singular ; deve ser robusta, de meia idade
bhoa apparencia, ndo ler carie ou podridio,
nem estar por outrd qualquer forma damnifica-
da: nem a folhagem hade ser mui espalhada,
irregular, nimiamente consistente, muito rale
e pequena ; mas nem por isso se requer que a
amoreira, onde procurdmos a semente, seja to-
talmente despojada de folhas: sio estas essen-
ciaes para o desenvolvimento da [lorescencia,
aperfeicoamento da fructificagio , madureza dos
fructos e das grainhas propagadoras. — Quan-
do a amora chegou a esse grau de maturida-
de ndo precisando ja alimentar-se , despega-se
pouco e pouco do pésinho que a sustem, e ca-
he fornecida de tantas grainhas ou semenles
quantos sio os globosinhos que compoem o ag-
aregado de cada bago.—Pdode o agricultor co-
Iher os fructos, quando os veja com estes re-
quisitos ; escolhem-se nos ramos , e depocm-—se
em teigas ou esteiras, observando que as amo-
ras ndo toquem umas nas outras (2). Collo-
cam-se 4 sombra em logar arejado, para que
sequem , ¢ endureca a polpa que circumda a
sementinha. Logo que estiverem seccas, por-
se-ha grande cuidado em resguarda-las do con-
tacto do ar humido e da invasao de insectos.
dara obter este resultado é mister preparar
arba pura ¢ muito enxuta, deitar-lhe os ba-
gos que ja estdo seccos, misturar tudo n'wma
vasilha de barro, ou porcolana, oun vidro , #
tapa-lo bem: assim se preservarda a grafinha
fecunda da humidade até a epocha da semnea-
dura na seguinte estaclio. —

O tempo mais proprio para formar viveiros

{2). Sem duvidn este cuﬁnﬂlm é para evitar qualquer
fermentaciio do succo vinoso dos fruclos machucados mes
cum onlros.
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semeando amoreiras, ¢ o mez de maio nos
paizes quentes, junho nos paizes temperados,
¢ mais tarde ainda nos frios. Tomam-se entdo
os bagos que se enterraram na arla, esfre-
gam-se com os dedos para lhes tirar o invo-
Jucro, ou capa, que os cobre. Extrahida a
grainha ou semente, depositar-se-ha, em quan-
lo se prepara a terra, em vasilha conveniente,
onde se deitara agua com a devida proporgio
se ellas estiverem mui aridas, ou se a estacio
correr muito quente, ¢ assim se deixardo de
molho por dez horas on mais, para incharem,
e excitar-se a germinacio. — De anlemio se
cscolhe o terreno pelo local, e exposicio, e
ji se sabe que no clima proprio; [az-se uma
cortadura , pequena valla, régo, ou como lhe
quizerem chamar, com tanto que tenha obra
de dezeseis a vinte pollegadas de fundo : o com-
primento e largura ¢ & vontade de quem fa-
brica. Tira-se a terra que provem da cava,
¢ atulha-se o viio com terrico (3) proprio para
a germinaclio, que € inteirnmente diverso da
terra commum , sendo necessario levantar o
terrico a tres on quatro pollegadas acima do
nivel do solo.

Cheio assim aquelle rego fundo, nivella-se
a superficie do terrigo sem o calear, dando-se
tal qual escoante para leste ou para sul, a
fim de ficar mais exposto a influencia do sol,
e neste declive se fardo’ regueiras parallelas,
distantes pelo menos umas das oulras sete pol-
legadas, e a sna direccio sera conforme for
mais conveniente, Todavia, para evitar a inun-
dacio em tempo chuvoso serid preciso dirigi-las
diagonalmente de cima para baixo, e no abai-
lado entre os regos se fardio com uma pequena
estaca de pau buracos de obra de pollegada e
meia de fundo, a distancia de 2 % pollegadas
uns dos outros: nelles se enterram duas ou
mais sementes d’amoreira, cobrindo-as de ter-
rico sem calcar.

Assim se fazem os viveiros de semente. Re-
gar-se=hio cuidadosamente e por igual em to-
da a superficie com um regador feito para es-
se fim, de buraquinhos mui pequenos, para
borrifar levemente a terra sem a remecher:
renovar-se-hio estas regas, sempre do mesmo
modo, pela manhad ¢ 4 tarde, ao menos dois
ou tres dias seguidos, depois do que se deixa
tudo em descanco. Misturar-se-ha, no entan-
to, estrume em uma grande celha com agua,
que serd mexido muito bem todos os dias, afim
de produzir um liquido proprio para favorecer
4 germinacdo: com elle se regardio os viveiros
quando os germens comecarem a apparecer; o
que serd feito com bastante precaucio e des-
treza e com regador de bico, evitando molhar

(8)  Mistura de boa terra vegelal com um tergo d'estrume,

as folhinhas dos germens que vem brotando,
porque as pode damnificar a influencia daquel-
le liquido, destinado a adubar convenientemen-
te o terreno.

Importa livrar o viveiro da intemperic do
ar, de trovoadas e granizo, usando de estei-
ras de palha, ou de outras plantas séccas ;
preserva-lo dos animaes herbivoros com grades
de vime bem seguras ¢ entretecidas ; e emfim
monda-lo de ervas parasitas, que enfraquecem
0 solo, ¢ prejudicam o desenvolvimento orga-
nico da amoreira. Com estas cautelas podémos
dispdr-nos & formacao do amoreiral. —

GYPAETO BARBUDO (s).

Dos tres generos, em que Linneu divide as
aves de préa ou de rapina, a mais desprezivel
¢ a dos abutres ou buitres: nem o que cha-
mam urubii-rey, da America meridional, ape-
sar do brilhante da sua plumagem, deixa de
ser nojento por seus ruins habitos : Buffon, que
observou um vivo, no Jardim das plantas, diz
que mnao tem porte nobre nem & aceado. O
abutre , de qualquer das especies, robusto e
temivel como a aguia, ¢ cobarde ¢ cruel como
a hyena, voraz e insaciavel como o tubario :
Junta-se em bandos, onde ha carnicas eorrom-
pidas, seu principal alimento. Se a fome o
instiga e decide a attacar qualquer animal vi-
vo, chama os seus com grandes clamores, e
lodos se precipitam sobre a vietima, que em
poucas horas devoram: esgaravatam as immun-
dicies mais fetidas, pascem-se de corpos mor-
tos e putridos que acham pelos bosques, e de
peixes podres que a maré arroja 4s praias.
Todavia babitos tao depravados sio mais uma

(#) Fultur barbatus; o lemmer-geyer, que os franceze
chamum gbulre des gordeires porque arrebata cstes e os
come. ;
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prova das admiraveis combinagdes que o Crea~
dor estabelecen em a nalureza, porque essas
aves hediondas consomem materias, cujas ema-
nacdes pestilentes infectariam o ar: pelo que
os habitantes dos climas quentes nio fazem
guerra aos abutres, antes os teem por hospe-

es uteis. Sao espantosos as aceryos de immun-
dicies e as carnigas que ha pelo Egypto, e em
varios paizes do oriente os abutres limpam (u-
do: o urubit de Cayaona ¢ ulil pela destruigao
3:1& faz nos reptis, e especialmente nos ovos
os crocodilos ; o do Egypto devora os cada-
veres que o Nilo, depois de ter-se espraiado,
deixa no lodo ao recolhgr-se ao leito ordina-
rio.—Os caracteres geraes de todas as espe-
cies 8o, bico direito e somente curvo na ex-
tremidade , as unhas pouco curvadas, a cabe-
¢a ¢ uma parte do pescoco despojadas de pen-
nas, mas recolhendo-se em uma especie de
colleira formada na base do pescogo por pen-
nas mais compridas que as outras. O que na
estampa se representa tem algumas pennas de-
baixo do bico, e por isso lhe chamam barbu-
do; ¢ esta a maior ave de rapina, na Europa,
excedendo em tamanho, posto que ndo em in-
trepidez, a aguia real, e chegando a levantar
carneiros e creancas, e a atrever-se com 0
homem em companhia de outros abutres; tem
a cabega, pescogo e a parte inferior do corpo,
de um branco.arruivado ou pardacento, a cir-
cumferencia dos olhos e uma linha & roda da
cabega pretas, e igualmente as costas e azas
com uma listra branca em cada penna: os pés
siio azues. Faz seu domicilio nas paragens mais
altas e escarpadas dos Alpes.

il e, SR

MosteEiRo pE BeLeEm.
47‘0

A anosana do cruzeiro de Belem ¢ obra ain-
da mais digna de admiracdo do que a da casa
do capitulo na Batalha. E a desta menos aba-
tida e tem setenta e duas bracas quadradas,
quando o cruzeiro conta onze de largura sobre
sete no senlido longitudinal,, vindo assim a dar
maior superficie , sustentada sem o auxilio
de umy s6 pilar. Ha no tecto uma combinagio
de artezbes que se vo estribar principalmente
1.° nos dois pilares polistylos e nas misulas
que ao pé do arco do altar moér correspondem
aos saimeis daquelles — 2.° nas misulas dos
cantos do mesmo cruzeiro que ficam na mes-
ma linha das paredes das naves — 3.° nos [e-
chos dos arcos, tambem de volta inteira, das
capellas lateraes. —

Antes de entrarmos nestas yejamos o que

ha de mais notavel no correr das paredes, Em

cima, aos lados do arco da capella mor, estdo
duas grandes janellas, de volta redonda, pelas
quaes, por deitarem para o nascenle, entra de
manhd muita claridade. — As linhas do meio
de cada uma destas correspondem por baixo
0s eixos de duas columnas layradas sustentadas
em misulas e coroadas de capiteis, que tinham
destino de servir de peanha a duas imagens. —
Cada uma das mencionadas columnas divide
dois allares, sendo os quatro vasados por igual
nd parede com excellente layor de pedra em
roda, e tendo por cima a esphera armilar ¢ as
armas de Portugal. No vdo dos mesmos alta-
res anligos estio outros de talha dourada no
goslo moderno , que d’aquelles se lem apossa-
do. N'um delles ha uma imagem de S. Je-
ronymo feita de porcelana, tambem mandada
de prescote pelo papa, a qual ¢ muito reyeren-
ciada dos devotos ¢ admirada por todos os en-
tendedores. — Aos lados da capella do eruzei-
ro, que fica da banda da epistola e é @ direni-
ta dos ditos quatro altares, ha mais dois quia-
si no mesmo gosto architectonico e tambem
n'um estado identico. Do outro lado frouteiro
a estes correspondem duas portas cujos arcos
sio de excellente lavor contemporaneo. Duas
menores lem sobre as vergas de trigliphos uns
frontoesinhos modernos (ue sdo ludibrio da ar-
chitectura em tao grandioso edificio, — e de
mais, como por escarneo, metteram uma nes-
oa de escultura antiga e collocaram sobre o
apice da empena do outro uma imagem de cin-
zel venerando ! -—— Porem paz e descanco a quem
nisso consentin. Perdoemos-lhes porque elles
niio sabiam o que faziam, e ndo temos precisio
de aflligiv os seus innocentes successores que
inda vivem, ¢ bem mal! Continuemos. — Con-
duz esta ultima porta, que € a mais proxima
do altar mor, & casa que serve de sacristia , e
aquella deita para a crasta. No pedago de fa-
ce conligua esta outra porta, que da entrada
para a escadaria que por dentro da propria pa-
rede conduz ao coro. Por cima desta portinha
estio deyolutos dois nichos de baldaquins ar-
rendados , a que correspondem do outro brago
dois similhantes situados na mesma altura. —
Voltaremos a entrar pelas portas de que falla-
mos ; mas tratemos primeiro das duas capelias
dos topos do cruzeiro e da capella mér.— Tem
cadn uma daquellas sua janella ao nascente:: a
do lado da epistola tem de mais na parede: do
sul a luneta aberta modernamente, como nnen-
ciondmos [3.°]. Desta ndio se pode gozar a yis-
ta_porque tem na hoca uma tapagem de mna-
deira muito pintada ¢ dourada, com um cor-
tinado a0 meio; mas por nosso gosto ahi des-
locado, — @ conyiria muito vencer a todo o
ctisto certas devocoes mal entendidas dos habi-
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tantes de Belem para desembaracar esta ca-
pella do todos os objectos que lhe deviam ser
estranhos. — Dentro estd um presepe a que
uma balaustrada impede de chegar sem licen-
¢a a examinar os tumulos ahi existentes dos
filhos de D. Jodio 3.”; a saber: dos principes
D. Filippe e D. Affonso, e da Infanta D. lsa-
bel e D. Brites; dos infantes D. Diniz e D.
Antonio, e dos principes . Manuel e D. Joio
pai de D. Sebastido, cujos corpos ahi jazem
dois a dois pelo modo que os menciondmos ; ~—
alem de um cenotaphio contendo ossos que mui-
lo tempo depois da batalha de Alcacerquibir
se disseram ser os de elrei D. Sebastizo, e
ahi figuram como taes, ainda que muito se
deve delles duvidar, porquanto a sua vinda foi
no tempo dos Filippes, naturalmente com in-
tuito de acabar com a crenca numerosa dos
sebastianistas patriotas de quem arreccavam al-
guma tentativa de independencia. Uma sepul-
tura raza contem os ossos do arcebispo de Bra-
ga D. Duarte, filho natural de D. Jodo 3.°
Tambem ahi joz depositada a rainha portugue-
za, mulher de Carlos 2.° de Inglaterra.

A oulra capella fronteira, apezar de guarne-
cida da mesma sorte de uma igual balaustrada,
esla palente: tem cinco altares, porem o que
nella ha de mais notavel sio tambem os tumu-
los que encerra e alguns quadros de pintura.
— Ficam os restos do cardeal rei em frente
de quem entra, e aos lados em dois tumulos
os infantes D. Luiz e D. Carlos, D. Fernando
e D. Antonio; n’'um dos outros D. Duarte e
sua irmad D. Maria, Tambem ahi jaz o car-
deal D. Affonso que, como ¢ sabido, inda era
crianca de oito annos quando recebeu do papa
aquella dignidade do cardealato.

Todos estes nomes constam dos epitaphios ,
que pela maior parle se ndo podem lér por
estarem encubertos debaixo dos paineis a oleo,
dos quaes dois sio de algum merito. Por cima
destes fizeram na parede uma especie de pla-
tabanda de lavores modernos de varios mar-
mores de cores ¢ alguns embutidos, que tam-
bem accusam o pouco gosto do artista que tal
fez. —

Antes de passar & capella mér deve chamar-
se avaltencdo do expectador a dois riquissimos
pulpitos embutidos nos angulos com primorosa
esculplura nos peitorfs e baldaquins. O do la-
do do Evangelho foi levado em modelo de ges-
so para Franca pelo architecto Taylor que
mencionimos. — ( Continuar-se-ha. )

(Os NINHOS DAS AVES.

ComprAZEMO-NOS em extrahir passagens , e {s

vezes inteiros capitulos das obras do Sr. Vig-
conde de Chateaubriand ; bem sabemos que a
inferioridade da nossa versio contrasta com a
excellencia do estylo de tio grande mestre; e
esta rasio, combinada com a nossa tarefa dia-
ria, nos tem sopeado o ardente desejo de tras-
ladar ao idioma patrio — o Genio do Christia-
nismo —um dos maiores monumentos littera-
rios que em nosso seculo se tem levantado. O
trecho seguinte € deste livro sublime. —
~—Quio admiravel se manifesta a Provi-
dencia em os ninhos das aves! Quem pide
contemplar, sem enternecer-se, a bondade di-
vina que da industrig ao mais fraco, e previ-
dencia a0 mais descuidado ?. ..— Logo que as
arvores brolam as suas primeiras {lores, mi-
Iheiros de pequeninos artifices comegam por
toda a parte os seus trabalhos: uns conduzem
palhinhas compridas as tocas dos muros velhos,
outros cimentam seus edificios sobre as janel-
las dos templos; alguns ha que para igual in-
tento arrebatam a clina do cavallo, ou o fio
delad que a ovelha deixou preso nos abrolhos:
ha matteiros que encruzam raminhos na sum-
midade movediga das arvores; ha teceldes que
dos cardos colhem seda. Levantam-se milhares
de palacios e cada um ¢ um ninho; e cada
ninho ¢ testemunha de lindas metamorphoses :
—um ovo nilido, e apoz um novellinho de
penugem. A teora cria empenna, e a mii lhe
ensina gradualmente a erguer-se do colxio:
ndo tarda que ndo va empoleirar-se na borda
do ber¢o, donde lanca a primeira vista para
a natureza, Timido ¢ absorto cahe em meio
de seus irmdos, que ainda ndo viram tio gran-

seus experientes pais, sahe do leito segunda
vez, ¢ o novigo rei dos ares, que ainda cinge
a cabeca com a coroa mfantil, ja se atreve a
conlemplar a vastidao do céu, a copa ondean-
te dos pinheiros, e os abysmos de verdura sob
o carvalho paternal. Animado por sua mai, ou-
sa saltar ao ramo; e dado este passo, o mun-
do ¢ delle. E todavia em quanto se regozijam
as llorestas, vendo seu hospede movato tentar
o primeiro vdo cruzando os ares, uma avesi-
nha envelhecida, que sente desfalecerem-lhe
as azas , vai descahir ao pé do regato, e ahi,
resignada e solitaria, aguarda tranquilla a mor-
te, 4 beira do mesmo arroio, onde em tem-
pos que sio idos descanton seus amores, onde
as arvores ainda sustem seu ninho e sua har-
moniosa posteridade !

Cabe neste logar fazer nota de uma lei da
natureza , que nio tem sido indicada pelos na-
turalistas, — Na classe dos passarinhos, os ovos
so de ordinario pintados de uma das cores do-

minantes do macho. O pisco aninha nos espi-

dioso espectaculo ; chamado porem pela voz de

. P
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nheiros, groselheiras, e moutas de nossos jar-
dins ; seus ovos siio de azul de lousa ou arde-
sia, como a fita do seu dorso. Lembra-nos ter
achado um destes ninhos n'um rosal ; parecia
uma madreperola com quatro perolas azuladas;
pendia por cima uma rosa, toda rociada; o
pisco pai mantinha-se immovel n'um proximo
arbusto , como uma flor de purpura e azul; es-
tes objectos reflectiam-se na agua de um pé-
go, sombreado por uma nogueira annosa , que
era o panno de fundo da scena, no momento
em que para alem della surgia a aurora: Deus
nos appresentou neste pequeno quadro uma idéa
das gracas de que adornou a natureza. — En-
tre os yolateis de maior corpo, varia a lei da
cor dos ovos; tem harmonias mais graves em
rasio do individuo mais vigoroso a que se re-
fere. Suspeitimos que , em geral, ¢ branco o
ovo das aves, que nlio acasalam par a par, e
daquellas que nio tem cor de plumagem fixa
para a especie: nas classes aquateis e flores-
taes, que fazem seus ninhos, umas nos mares,
outras no cimo das arvores altas, o ovo é pe-
lo commum de cor verde tirante a azml, e
para assim dizer tinto dos elementos que o ro-
deam. Certos que se aquartelam nas ruinas de
torres elevadas, ou em campanarios abandona-
dos, poem os ovos verdes como as heras, ou
ruivos como as alvenarias velhas em que ha-
bitam. Portanto ¢ lei que pode passar por cons-
tante que o passaro ostenta nos ovos:a hbré
da epocha de seus amores, ¢ o symbolo de
seus costumes e destinos, Pode-se, ao simples
aspecto desse monumento fragil, declarar o po-
vo a que perienceu, o como vestia, e quaes
seus habitos e inclinagies : se passava os dias
em perigo sobre o oceano, ou se, mais feliz,
desfructava a vida campesina, se era civilisa-
do ou selvagem , habitante das serras, ou dos
valles. O antiquario das bosques progride com
menos equivoca sciencia que o antiquario das
cidades: o carvalho deslolhado, com todos os
seus musgos, declara muito melhor quem o fez
crescer do que uma columna arruinada indica
o architecto que a inaugurou. Os tumulos, en-
tre 08 homens, sdo as folhas da sua historia ;
‘& nalureza , ao contrario, s6 imprime sobre
paginas da vida: nio ha mister granito, nem
marmore, para eternisar o que escreve: o lem-
po roen os fastos dos reis de Memphis em ci-
ma das suas pyramides funebres; mas quem
apagard uma s6 lettra da historia que a ibis (1)
egypeiaca traz cstampada na casca de seus
ovos?..

(1) A ibis é pouco menor que a cegonha; lanto a ve-
nernvam os egypeios, pela destruigiio que fazin nos replis,
que lhe embalsamavam o cadaver, e a sua imagem nos je-
ru;_l.lﬂ:_icm designava o Egyplo: ainda hoje lbhe chamam a
ave de Pharad.
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EcoNOMIA RURAL, E DOMESTICA.
Do fabrico da manteiga.
=

A TEmpERATURA tem notavel influencia no sue~
cesso da operagio de separar a manteiga da
nata , porque ¢ sabido experimeptarem-se mui-
to maiores difficuldades no inverno do que no
verdo para conseguir a separacdo, ¢ muilas
vezes (¢ preciso para se obter, aquentar o vaso
ou maquina em que se faz; enchaguando-a
primeiro com agua quente, fazendo a batedu-
ra perto do fogo, ou em casa quente. E pro-
vavel que o calor serve neste caso para con-
cluir a especie de alteragdo porque deve pas-
sar a nala para a desunido dos seus principios.
O que é certo, é que o leite da manteiga que
fica, & sempre coagulado, e de sabor azedo.
Julgou-se por muito tempo que esta alteracio
do leite era devida & combinacdo de certa
quantidade de oxigenio do ar atmospherico ;
mas foi por muilas experiencias demonstrado,
que o concurso deste agente nfio era rigorosa-
mente necessario, e que se podia obter o mes-
mo resultado, qualquer que fosse o meio em
que a nata estivesse mergulhada.

Cumpre admiltir que nio se opéra csta mu-
danca sendo em consequencia da reaccdo dos
elementos do leite entre si; reaccdo tal, que
produz o acido (+) que faz a coagulacio da
parte caseosa. Uns querem que seja o acido
acelico que se forma : oulros, diversos acidos.

A manleiga, postoque extrahida assim do
meio de um liquido azedo, & perfeitamente
doce, ¢ esla pequena porcio de acido nella
se acha de tal modo combinada, e occulta,
que se nlio pode conhecer pelo sabor. A subs-
tancia oleosa que forma a base ainda se acha
unida com outros principios que mitigam as
propriedades, e lhe dio sabor muito mais agra-
davel. Sabe-se quanto o sabor que lhe ¢ pro-
prio varia conforme as localidades , e estacOes.
Em um silio obtem-se manteiga fina, delica-
da, natosa, e de cheiro agradavel; em outro
sitio, pelo contrario, ¢ mui proximo dquelle ,
este producto tem propriedades differentes ; ¢
compacto, mas translucido, de sabor seboso
que repugna mais do que agrada. Muitas ve-
zes tambem a cdr ¢ inleiramente differente :
encontra-se de todas as gradagdes, desde o
amarello carregado, até ao branco bago ; mas
em geral as, mais coradas sio as melborses;
por isso muitas vezes se lhe da artificialmemte
a cOr de que os consumidores gostam. As suibs-
tancias que as mais das vezes se usam para
este efleito, sdo os calyces do alquequenje, o

(») Seju o acido acelico, on outro qualquer, o que &
certo ¢ que se desenvolve um acido , e por isso € impoitan-
le que se nio use de vasos de louga vidrada, nem de cobre.
nem de latdo.




128

O PANORAMA.

suceo das cenouras, a orcanefta, a semente
dos espargos, &e. Basta misturar qualquer des-
tas substancias com a nata antes da batedura.
Julgava-se que esta differenca de cor provinha
unicamente da natureza particular dos pastos ;
mas tem-se viap vaccas, sustentadas nos mes-
mos pastos, darem umas manteiga branca,
outras amarella. Do que ao menos se conclue,
que os alimentos ndo sdo a unica cousa que
produz esta propriedade , e que a estructura,
ou organisacdo dos animaes tambem algum tan-
Lo influe.

Conservagao, ou salga da manteiga. — Pa-
ra utilidade da economia domestica, se tem
procurado muito a conservacio da manteiga
com todas as qualidades que a fazem agrada-
vel, quer seja como alimento, ou como con-
dimento. Infelizmente os corpos estranhos, que
estdo unidos no seu estado primitivo, e que,
por assim dizer, constituem a sua qualidade,
siio precisamente as causas essenciaes da subse-
quente deterioraciio della. Quando sahe da ma-
quina, a manleiga ainda contem uma grande
quantidade de leite de manteiga, e substancia
caseosa ou queijosa. Separa-se a por¢do mais
aquosa, espremendo-a em um vaso, com as
costas de uma colher de pau larga; e quanto
mais se tiver tirado o leite, ou desleitado, co-
mo dizem, mais tempo ella se podera conser-
var, principalmente se entio se lhe ajuntar al-
gum sal, como se usa em Bretanha. As man-
teigas finas, e que se hiode comer frescas, se
desleitam muito menos do que as manleigas
que siio para guardar. Quando estas estio bem
amagadas , desleitadas, e salgadas, poem-se
bem apertadas em potes de grés novos, ou
bem lavados [ou em barris de madeira]; e se
aperta fortemente a fim de deixar os menos
vacuos possiveis. Quando o pote ou barril esta
cheio, cobre-se a manteiga com um primeiro
panno fino, sobre o qual se deita uma camada
de sal branco, depois se torna a cubrir com
outro panno mais forte, que- se segura com
uma corda.

Quando se entra a gastar, e enceta algum
destes potes ou barris, deita-se salmoura na
superficie da manteiga, e em sufficiente quan-
tidade para que fique inteiramente euberta, e
para que o ar ndo possa entrar. Um cuidado
que deve haver, e que ordinariamente se des-
preza, ¢ o de tirar a manteiga com a maior
igualdade possivel, & medida que se vai gas-
tando, e niio tirar em um ¢ outro logar, co-
mo {is vezes se faz; porque neste caso a sal-
moura se infiltra, e deixa descubertas as par-
tes mais elevadas, que se alteram ¢ fazem ran-
cosas. Nem todas as manteigas sio boas para
se conseryarem para guardar; ha algumas que

tomam logo gosto de sebo, e que se fazem tio
acres, que mesmo sendo repetidas vezes lava-
das, ndo podem servir sendio para adubar a
comida, -

O Dr. Anderson publicou outro methodo
para salgar a manteiga, que diz ser geralmen-
te usado em Escocia. A cada arratel de man-
teiga fresca se junta, depois de estar disposta
como se disse,, uma onca da mistura composta
de uma parte de assucar, outra de nitro, e
duas de sal ordinario. Assegura-se que este
processo tem grandes vantagens sobre o anle-
cedente; que ndo s6 a manteiga deste modo
se conserva muito mais tempo, mas até que a
cOr, consislencia, cheiro, e salga sio preferi-
veis. Um dos meios preservalivos, que se usa
ha muitos tempos, e de que se conhece em
Franca toda a eflicacia, ¢ o de submetter a
manteiga & simples fusdo: mas ainda se nio
tira todo o partido possivel deste methodo,
porque geralmente nio ¢ entendido pelos que
o praticam. Segundo o que fica dito serd mui
facil pratica-lo melhor, ¢ com mais vantagem.
Contentam-se ordinariamente com derreter a
manteiga a fogo fraco, e conserva-la algum
tempo derretida , ajuntar-lhe algum sal, e
deita-la em vasos de grés, ou barris de ma-
deira. Por meio desta especie de cocclio, se
priva a manteiga de quasi toda a sua humida-
de, o que ja ¢ um principio de alteragio. de
menos.  Outro effeito tambem se produz; a
parte caseosa que so estd interposta na man-
leiga , separa-se, depde-se no fundo da cal-
deira, e fica apartada ; ora é justamente esta
substancia que mais contribue, em rasio da
sua facil putrefaccio, para o mau gosto que a
manteiga com o tempo adquire: esta separa-
¢do porem nunca se costuma fazer completa-
mente ; porque ndio se conserva em estado li-
quido a manteiga sufliciente tempo; por quan-
to aquecida a fogo descoberto, alterar-se-hia,
apesar de todas as precaucdes; ¢ por isso pre-
ferivel, e a experiencia o tem demonstrado,
derrete-la ao calor de banho maria, isto ¢,
mettendo o vaso, que conlem a manteiga pa-
ra derreter, dentro de outro cheio de agna:
a lemperatura de 36 grius cent. basta para
por a manteiga em inteira liquefac¢io: uma
vez adquirido este ponto, pode-se sem perigo
algum conservar liquida quanto tempo se qui-
zer, e a separacio entdo se fara completamen~
te. Decanta-se, ou escorre-se depois, salga-se
mnvcuicntemenm,. ¢ coa-s¢ por um panno fino.

( Concluir-se-ha. )

A instruccdio forma sabios; a educacio for=
ma homens, ' g



